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Mozzarella
Goccia Di Latte 125 g Frascheri

PRODOTTO
CODICE

PRODOTTO
CODICE EAN

Mozzarella Goccia Di Latte Frascheri 125 g in busta 84 8006543000844

CARATTERISTICHE TECNICHE DESCRIZIONE

DENOMINAZIONE DI VENDITA Mozzarella Goccia Di Latte Frascheri 125 g in busta

DESCRIZIONE PRODOTTO Formaggio fresco a pasta filata

QUANTITÀ NOMINALE Peso sgocciolato 125 g ℮

ELENCO DEGLI INGREDIENTI DICHIARATI IN ETICHETTA Latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, fermenti lattici.

ALLERGENI Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio)

CARATTERISTICHE SENSORIALI

Colore della pasta: bianco latte.

Sapore della pasta: dolce, aromatico, leggermente acidulo.

Struttura della pasta: fibro-granulosa, a sfoglie sovrapposte, che rilascia al taglio e per leggera
compressione liquido lattiginoso. Superficie liscia e lucente, omogenea.

Consistenza: elastica mediamente sostenuta.

Odore: di latte, caratteristico, fragrante e delicato.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

pH: 5,2±0,2 Umidità: 65±3%

Proteine: 18±2% Carboidrati: 0,4±0,2% di cui zuccheri 0,3%

Grassi Totali: 15,5±2% Grassi Saturi: 10,6%

Grassi Monoinsaturi: 4,3% Grassi Polinsaturi: 0,48%

Ceneri: 1,9% Sale: 0,5±0,2%

Sodio: 0,21% Fibre: <0,1%

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (VALORI MEDI PER 100 g)

Energia: 886 kJ / 213 kcal

Grassi: 16 g
di cui acidi grassi saturi: 11 g

Carboidrati: 0 g
di cui zuccheri: 0 g

Proteine: 18 g

Sale: 0,50 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Coliformi Totali: <103 ufc/g Stafilococchi coagulasi positivi: <102 ufc/g

Escherichia Coli: <102 ufc/g Listeria Monocytogenes e Salmonella spp: assenti in 25g

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE - INFORMAZIONI AL CONSUMATORE Conservare da 0 a +4°C

MODALITÀ DI TRASPORTO Conservare da 0 a +4°C

DA CONSUMARE ENTRO 22 giorni dalla data di produzione

LOTTO
Lotto costituito da 4 cifre numeriche: la prima indica l'anno di produzione e le seguenti 3
corrispondono al giorno progressivo annuo di produzione

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO PRIMARIO
Busta in laminato termosaldato in materiale Nylon BX/PE
Dimensioni della busta: 140 x 140 mm (L x l)

IDONEITÀ ALIMENTARE DELL’IMBALLO PRIMARIO Dichiarata dal produttore

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO SECONDARIO
Scatola in cartone contenente 32 pezzi
Dimensioni cartone: 35 x 27 x 17 cm (L x l x h)

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO TERZIARIO Non presente

UNITÀ DI MOVIMENTAZIONE
Confezioni per pallet: 1.728 Numero di colli per strato: 9

Numero di colli per pallet: 54 Numero di strati per pallet: 6

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA Prodotto e confezionato nello stabilimento di Via Iseo, 52 25030 ERBUSCO (BS) IT 03 157 CE


