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Stracchino 250 g
Peso Variabile Frascheri

PRODOTTO CODICE PRODOTTO CODICE EAN

Stracchino 250 g P.V. Frascheri 272 -

CARATTERISTICHE TECNICHE DESCRIZIONE

DENOMINAZIONE DI VENDITA Stracchino 250 g Frascheri Peso Variabile

DESCRIZIONE PRODOTTO
Formaggio da tavola a pasta molle, da tavola, ottenuto da latte vaccino pastorizzato
100% Italiano, addizionato di fermenti lattici, confezionato in atmosfera protettiva
salva-freschezza.

QUANTITÀ NOMINALE 250 g peso variabile

ELENCO DEGLI INGREDIENTI DICHIARATI IN ETICHETTA Latte pastorizzato, crema di latte, fermenti lattici, sale, caglio

ALLERGENI Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio)

CARATTERISTICHE SENSORIALI

Pasta: struttura omogenea e fondente in bocca

Sapore: fresco, da dolce a delicatamente acidulo

Odore: delicato, leggermente acidulo

Consistenza: morbida

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

Umidità (%) = 58,5 ± 3 Residuo Secco (%) = 41 ± 3

Grasso s.t.q. (%) = 24,5 ± 2,5 NaCl (%) = 0,5 ± 0,3

Grasso s.s. (%) = 59; min 50 pH = 5,2 ± 0,1

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (VALORI MEDI PER 100 g)

Energia: 1179 kJ / 285 kcal

Grassi: 25 g
di cui acidi grassi saturi: 17 g

Carboidrati: 2,0 g
di cui zuccheri: 2,0 g

Proteine: 14 g Sale: 0,75 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Coliformi totali: <10 ufc/g Escherichia coli: <10 ufc/g

Stafilococchi coagulasi +: <10 ufc/g Muffe e Lieviti: <10 ufc/g

Salmonella spp.: assente in 25 g Listeria monocytogenes: assente in 25 g

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE - INFORMAZIONI AL
CONSUMATORE

Conservare a temperatura compresa da 0°C a + 4°C

MODALITÀ DI TRASPORTO Conservare a temperatura compresa da 0°C a + 4°C

DA CONSUMARE ENTRO 14 giorni

LOTTO Lotto espresso come “Data di scadenza”

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO PRIMARIO 1° incarto: PET + Kraft PE. 2° incarto: flow pack Nylon + PE.

IDONEITÀ ALIMENTARE DELL’IMBALLO PRIMARIO Dichiarata dal produttore

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO SECONDARIO Vaschetta in PET bianco contenente 4 pezzi

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO TERZIARIO
Cartone contenente 2 vaschette.
Dimensione del cartone: 27,2 x 23,6 x 6,3 cm (L x l x h).

UNITÀ DI MOVIMENTAZIONE
Epal 120 x 80 x 80 cm (pallet incluso) Strati per pallet: 10

Imballi per strato: 12 Imballi per pallet: 120

PRODOTTO E CONFEZIONATO Nello stabilimento di Via S. Rosa, 5 26816 Ossago Lodigiano (LO) - IT 03 121 CE


