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Mortadella Affettata
in Vaschetta Frascheri

PRODOTTO CODICE PRODOTTO CODICE EAN

Mortadella affettata in vaschetta Frascheri 2262 8006543022624

CARATTERISTICHE TECNICHE DESCRIZIONE

DENOMINAZIONE DI VENDITA Mortadella affettata in vaschetta da 150 g Frascheri

DESCRIZIONE PRODOTTO
Prodotto affettato, confezionato in vaschetta per libero servizio da 150 g, in atmosfera protettiva.

Senza glutine e derivati del latte.

QUANTITÀ NOMINALE 150 g ℮

ELENCO DEGLI INGREDIENTI DICHIARATI IN ETICHETTA
Carne di suino, sale, destrosio, aromi, spezie. Antiossidante: ascorbato di sodio (E301).
Conservante: nitrito di sodio (E250).

ALLERGENI Assenti

CARATTERISTICHE SENSORIALI

Aspetto: nella norma

Sapore: caratteristico, privo di gusti anomali

Consistenza: buona

Odore: leggermente aromatico, assenza di note estranee

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Umidità: 52,5 ± 2,5%

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (VALORI MEDI PER 100 g)

Energia: 1.310 kJ / 313 kcal

Grassi: 27 g

di cui acidi grassi saturi: 13 g

Carboidrati: 1,0 g
di cui zuccheri: 0,5 g

Proteine: 17 g

Sale: 2,0 g

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Escherichia Coli: <10 ufc / g Stafilococchi coagulasi positivi: <100 ufc / g

Listeria monocytogenes: assente in 25 g Salmonella spp.: assente in 25 g

MODALITÀ DI CONSERVAZIONE - INFORMAZIONI AL CONSUMATORE
Conservare a temperatura compresa tra 0 e +4°C.

Aprire la vaschetta qualche minuto prima dell'utilizzo.

MODALITÀ DI TRASPORTO
Conservare a temperatura compresa tra 0 e +4°C.

Trasportare con mezzi e su supporti igienicamente idonei.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE
30 giorni dalla data di confezionamento per vaschetta integra e correttamente conservata.

“Da consumarsi preferibilmente entro il: gg.mm.aaaa".

LOTTO -

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO PRIMARIO

Vaschetta per atmosfera protettiva in APET-PE/EVOH PE e film pelabile termosaldato in PET12-
PE/EVOH/PE80.

Dimensioni della vaschetta: 17,3 x 22,5 cm (L x P)

IDONEITÀ ALIMENTARE DELL’IMBALLO PRIMARIO Dichiarata dal produttore

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO SECONDARIO Imballo in cartone contenente 10 vaschette.

CARATTERISTICHE DELL’IMBALLO TERZIARIO Non presente

Cartoni per pallet: 100 Cartoni per strato:

Strati per pallet: Vaschette per pallet: 1.000

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA
Prodotto e confezionato nello stabilimento di Via Papa Giovanni XXIII, 11 24040 Comun Nuovo (BG)

IT 1065 L CE


